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LIMONLU CHEESECAKE

200 gram petibor biskivi

3,5 ¢orba kasigi eritilmis margarin
2 su bardagi stizme yogurt

1 kutu krema

1 kutu labne peyniri

1 su bardagi tozseker

6 adet yumurta

2 ¢orba kagsigi misir nisastasi

2 ¢orba kagi@! limon suyu

1 adet limonun rendelenmis kabugu
2 paket vanilya

Sos igin:

250 gram bitter ¢ikolata

1 paket vanilya

2 ¢orba kasigi su

Biskuvileri mutfak robotunda toz haline gelinceye kadar ¢ekip, eritiimis margarin ile karistirin. Karigimi kaliba
kagigin tersiyle bastirarak yayin. Kalan malzemeleri mikserle girpin ve biskivili karigimin tizerine dokan.
Onceden isitilmis 180 derece firinda, Uzeri kizarana dek 35 dakika pigirin. Firindan alip, keki kaliptan
¢ikarmadan, en az 3 saat bekletin. Sosu hazirlamak igin, ¢ikolatayl benmari usuli eritin. Cikolata eridikten sonra
vanilya ve suyu ekleyip hizli sekilde karistirin. Buzdolabinda beklettiginiz cheesecake&apos;i dilimleyip, Gzerine
¢cikolata sos gezdirerek servis yapin.
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