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LIMONLU CHEESECAKE

2 adet limonun suyu ve rendelenmis kabugu
150 gram yulafli biskivi
100 gram tereyagi

1 cay kasigi zencefil

1 su bardagi ilik su

1 paket limonlu j6le
225 gram krem peynir
100 gram bal

150 gram krema

2 adet yumurta aki
Uzeri igin:

4 adet limonun suyu

2 corba kagsiJi nisasta

1 su bardagi tozseker

1 su bardagi su

Biskuvileri kirip, tereyadi ve zencefil ekleyip harmanlayin. Orta boy kelepceli kaliba dékip, elinizle bastirarak
yerlestirin. Daha sonra buzdolabinda dinlenmeye birakin. Ayri bir yerde ilik su ve jéleyi karigtirin. Limon suyu ve
rendelenmig limon kabugu ekleyin.

Krem peynir, bal ve krema ilave edip karigtirmaya devam edin. Yumurta akini ¢irparak kar haline getirin. Joleli
karisima ilave edip karistirin. Daha sonra biskivinin tzerine dékip sogumaya birakin. Uzeri igin limon suyu,
nisasta, tozseker ve suyu kaynatin. Sogutup cheesecake'nin tizerine gezdirin.
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