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LIMONLU CHEESECAKE

https://www.elele.com.tr

Tabani igin:

1.5 paket yulafli biskivi

125 g tereyadi

Peynir dolgusu igin:

600 g labne peyniri

200 ml krema

1 limonun suyu

1 yemek kasidi rendelenmis limon kabugu
2 paket vanilya

1 su bardagi toz seker

3 yemek kagigI misir nisastasi
4 yumurta

Yulafll bisktviyi un haline gelinceye kadar mutfak robotundan gegirin. Erittiginiz tereyagdini ilave edip iyice
karistirin. Tereyagl biskuvili karisimi yaglh kagit serili kelepgeli bir tart kalibinin tabanina elinizle bastirarak yayin.
Peynir dolgusu igin gerekli olan tim malzemeyi genis bir karistirma kabina alin. Bir mikser yardimiyla tim
malzeme iyice 6zdeslesene kadar ¢irpin. Karisimi biskivi tabaninin tizerine dékip énceden isitilmig 170 derece
finnda 50 dakika pisirin. Firindan ¢ikarmadan kekin sogumasini bekleyin. Soguyan keki bir gece buzdolabinda
bekletin. limon dilimleri ile stsleyerek servis yapin.
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