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LIMONLU CHEESECAKE

Tabani igin;

2 paket burgak biskivi

100 gr biraz fazla margarin veya tereyagi
Mubhallebisi icin:

1 su bardagi toz seker

5 yemek kasigi irmik

3 yemek kasi§i nisasta

5 su bardagi sit

1 paket vanilya

Limonlu sos:

1 cay bardagi sit

1 cay bardagi su

6 yemek kasigi seker

3 yemek kagsigi nisasta

1 limon suyu

1 limon rendesi

1 paket vanilya

Istege bagh 1 cay kasigi zerdecal. Renk vermesi igin.

Oncellikle burgak biskiivimizi robottan gegirerek un haline getirelim ve daha sonra erittigimiz margarini (istiine
doékip karigtiralim.

Bisklvili harcimizi kaliba bosaltalim, Gzerine bastirarak yerlestirelim.

Kalibimizi daha sonra buz dolabina alalim.

Diger taraftan muhallebimizi yapmak i¢in vanilya hari¢ bitin malzemeleri tencerenin igine alalim.
Karigtirarak koyulagincaya kadar pigirelim.

Muhallebiyi ocaktan alarak vanilya ekleyip tekrar karigtiralim.

Muhallebiyi biraz sogutalim.

Ik sicakligi ¢ikan muhallebimizi bisk(vili harcimizin Gzerine bosaltalim ve tekrardan dolaba kaldiralim.
Limonlu sos i¢in vanilya hari¢ diger malzemeleri ocaga alalim.

Karigtirarak koyulagincaya kadar pigirelim.

Ocaktan aldigimiz limonlu sosun igine vanilya ekleyip tekrar karigtiralim.

Ik sicakligi ¢ikan limonlu sosu muhallebinin tzerine dbkelim ve bir gece buzdolabinda dinlendirdikten sonra
servis edelim.
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