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LIMONLU CHEESECAKE

https://www.elele.com.tr

500 g krem peynir
150 g toz seker

50 g krema

Bir tutam toz vanilya
5 yumurta

80gun

1 limon kabug@u

120 g tereyagi

1 paket petit beurre biskivi
10 g bal

2 limon

200 g toz seker

300 mlsu

Rondoda biskuvi, tereyadi ve bali kanistirp tatlinin tabanini olusturun. Bu karigimi kalibinizin tabanina kasik ile
bastirarak yayin. Krem peynir, krema ve toz sekeri hafif kabarana kadar ¢irpin. Yumurtalar kabaran kremaya
teker teker ilave edin. Uzerine unu ekleym karistinin. Hazirladiginiz kremay! tabanin Gzerine bosaltin. 120
derecelik firnda 45 dakika pisirin, sogumaya alin. Limonlari ince dilimleyin, su ve seker ile birlikte 5 dakika kisik
ategte pisirin. Soguyan cheesecake[?]in izerine limonlari dilediginiz sekilde dizip servis edin.
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