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LIMONLU CHEESECAKE

Zerina Yildiz

1 paket biskivi

50 gram seker

90 gram eritilmis tereyagi
Kremasi igin:

4 adet yumurta

1 adet limonun suyu

2 adet limon kabugu rendesi
400 gram seker

900 gram labne peyniri

Oncellikle firini 180 dereceye ayarlayin. Cheesecake'in tabani icin biskiivileri bir kabin icerisine ufalayin.
Erittiginiz tereyagini ve sekeri biskivilerin (zerine ekleyerek karigtirin. Hazirladiginiz karigimi 30cm'lik pasta
kalibinin dibine iyice bastirarak yayin. Onceden isittiginiz firnda 10-15 dakika pisirin, daha sonra sogumaya
birakin. Firini 180 dereceye ayarlayin. Cheesecake'in kremasini hazirlamak igin labne peynirini mikserde iyice
karistirin. Mikserin hizini azaltin ve teker teker yumurtalari ekleyin. Yumurtalari iyice karigtiktan sonra sirasi ile
sekeri, 1 adet limonun suyunu ve 2 adet limon kabugunun rendesini ekleyerek iyice karigtirin. Kremali
malzemeyi daha 6nceden hazirladiginiz tabanin Usttine dékin. Kek kalibini firina dayanikli olan daha buytik bir
kabin igerisine yerlestirin. BuyUk kaba kek kalibinin yarisi hizasina kadar sicak su ekleyin. Isitmis oldugunuz
firnda 45 dakika pisirin. Pigirme islemi bittikten sonra cheesecake'i firinin icerisinde sogumaya birakin oda
sicakligina geldikten sonra buzdolabina kaldirin.
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