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LIMONLU CHEESCAKE

Dolgusu igin:

400 gr. Labne

3 yumurta

1 bardak seker

vanilya

1 limon kabugdu rendesi
Tabani igin:

1.5 paket burgak biskdvi
100 gr. sana hamurisi

Biskaviyi robottan gegirin. Eritilmis sana hamurisi ile iyice karigtirilarak kelepgeli kaliba yayin. Yumurtay!, sekeri,
labneyi,vanilyayi ve limon kabugu rendesini iyice ¢irpin. Biskivili kabin igine dékin. Onceden isitilmig 180
derece firnda 17 dakika kadar pisirin. Soguyana kadar firndan hi¢ gikarmayin.Soguyunca firindan gikartarak
Kelepgeli kaliptan da ¢ikartin ve servis tabagina alin. Uzerine ¢ikolata sosu sikin ve servis yapin.
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