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LIMONLU CATLAK KURABIYE

https://www.droetker.com.tr

1,5 su bardagi un

1 tath kasidi Dr. Oetker Hamur Kabartma Tozu
1 cay bardagi Dr. Oetker Pudra Sekeri

1 yumurta

3 yemek kagsig! limon suyu

100 g oda sicakliginda tereyagi

1 poset Dr. Oetker Sekerli Vanilin

18 damla Dr. Oetker Jel Renklendirici - Sari

1 limon kabugdu rendesi

1 cay kasigi Dr. Oetker Sivi Aroma Verici - Limon
Kaplama:

1 cay bardagi Dr. Oetker Pudra Sekeri

Un ile hamur kabartma tozunu karistirip bir kaba eleyin. Ayri bir ¢irpma kabina pudra sekeri ve yumurtay: alip
mikserin ylksek devrinde 1 dakika ¢irpin. Uzerine limon suyu, tereyagi, sekerli vanilin, sari jel renklendirici,
limon kabugu rendesi ve limon aromasini ilave edip 2 dakika daha girpin. Uzerine un karigimini ekleyip kasik ile
hamur haline gelinceye kadar yavasga karistirin. Uzerini streg film ile kapatip buzdolabinda 2 saat bekletin.
Firn tepsisine pisirme kagidi serin. Firini belirtilen dereceye ayarlayip isinmasi i¢in 6nceden agin.

Alt-Ust pisirme: 170 °C

Turbo pisirme: 160 °C

Pudra sekerini eleyip bir kaseye alin. Hamurdan ceviz biyUkliginde pargalar alip elinizde yuvarlayin, daha
sonra kasedeki pudra sekerine bulayin. Firin tepsisine siralayin ve pisirin.

Pisirme suresi: Yaklagik 12 - 15 dakika

Firnndan ¢ikarip pisirme kagidi ile birlikte tepsiden alin ve sogumaya birakin. Soguyunca pisirme kagidindan
ayirip servis tabagina alin.
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