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LIMONLU CATLAK KURABIYE

h JIWww., h.com.tr

1 adet limonun rendelenmis kabugu
1 adet limonun suyu

2 adet yumurta

4 corba kagigi tozseker

1/2 gay bardagi siviyag

1 paket kabartma tozu

3 su bardagi un

Uzeri igin:

1 cay bardadi pudragekeri

Kurabiye hamuru igin un hari¢ tim malzemeyi genis bir kaba alip karigtirin. Malzemeler karigtiktan sonra unu
azar azar ekleyerek yogurmaya devam edin. Neredeyse elinize yapisacak kivamda yumusak bir hamur elde
ettiginizde streg filme sarip buzdolabinda 30 dakika dinlendirin. Dinlenen hamurdan ceviz biyUkliginde
parcalar koparin. Yuvarlak gekil verdikten sonra genig bir alana doktligiiniz pudrasekerine bulayin ve pigirme
kagidi serili firin tepsisine dizin. Onceden isitiimis 180 derece firnda 15 dakika pisirip servis yapin.
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