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LIMONLU BROWNI

150 gram tereyagi

1 su bardagi toz seker

3 adet yumurta

1 su bardagi un

Yarim su barda@ yogurt

1 tatl kasidi limon kabugu rendesi

Yarim su bardagi dévilmuUs ceviz (istege bagh)

Firini 180 dereceye ayarlayin. Browni kalibinizi yaglayin veya yagh kagit serin.

Oda sicakliginda olan tereyagini genis bir kaba alin ve Uizerine toz sekeri ekleyerek iyice girpin.

Yumurtalari teker teker ekleyip her birini karigima iyice yedirin.

Yogurdu ekleyin ve karigimi iyice ¢irpin.

Unu eleyerek ekleyin ve karigimi karigtirin.

Limon kabugu rendesini ekleyin ve istege bagli olarak ceviz ekleyebilirsiniz. Karigimi gtizelce karigtirin.
Hazirladiginiz karigimi yagladiginiz veya yaglh kagit serdiginiz browni kalibina dokdin.

Onceden isitilmis 180 derece firinda, browni kenarlarindan ¢ekilene kadar ve ortasina batirdiginiz kiirdan temiz
¢lkana kadar pigirin (yaklasik 20-25 dakika).

Finndan ¢ikan browniyi oda sicaklijinda sogumaya birakin. Ardindan dilimleyerek servis yapabilirsiniz.
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