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LIMONLU BISKUVI

4 kahve fincani un

Yarim bardak pudra sekeri

Yarim limon kabugu rendesi

2 yumurta sarisi

100 gram tereyagi

Geyrek kahve fincani amonyak tuzu

Unu bir tepside, veya hamur tahtasinda havuz gibi ag¢iniz. Buraya bir yumurtanin sadece sarisini, yagi, limon
kabug@u rendesiyle, amonyak tuzunu ilave edip bir glizel yogurunuz. Yag kagidina sararak serin bir yerde yarim
saat bekletiniz. Merdaneyle yarim parmak kalinliginda aginiz.

Actiginiz yere 6nce un serpmeyi ihmal etmeyin ki yapigmasin hamurunuz. Sonra da hamuru 3-4 santim boyunda
yuvarlak veya kdseli keserek, i¢ci yaglanmis tepsiye 2 cm. aralikla diziniz. Uzerlerine bir fircayla yumurta sarisi
sirip, 20 dakika pisiriniz.
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