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LIMONLU PEYNIRLI COREK

2 Turk kahvesi fincani zeytinyagi
3 Turk kahvesi fincani yogurt

1 adet yumurta (sarisi Uzerine)

Y2 limonun suyu

2 cay kasigl tuz

1 paket kabartma tozu

150 gr beyaz peynir

2 demet maydanoz veya dereotu
Aldigi kadar un

Beyaz peyniri bir ¢catal yardimiyla ezin, icine maydanozu kiyin ve karigtirin. Hamur igin siviyag, yogurdu, limon
suyunu, yumurta akini ve tuzu ekleyin, karistirm. Unu ve kabartma tozunu da ekleyip yogurun. Hamura en son
kiyllmig maydanozu ve beyaz peyniri katin. Hepsi karigana kadar yogurun. Hamurdan pargalar kopararak
yuvarlak sekil verin. Uzerlerine yumurta sarisi su“ru’n. Onceden isitilmis firnda180 derecede Uzerleri kizarana
kadar pigirin.
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