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LIMONLU BAR

2 su bardagi un

125 gr margarin

2 yemek kagigi misir nisastasi
2 su bardagi toz seker

2 adet yumurta

1 cay bardagdi findik

1/2 ¢ay bardagi limon suyu

1 adet limon kabugu rendesi
2 adet vanilya

1 adet kabartma tozu

1,5 bardak un, 1 paket vanilya, misir nigastasi, margarin, 1 bardak seker ve 1 ¢imdik tuzu yogurup sertce bir
hamur elde edin. lyice yaglanmig blyukge bir borcama bolca un ekin ve hamuru yayin. Hamur ne ¢ok ince ne de
¢ok kalin olmali. Findiklari hamura yerlestirin, isterseniz hamura dovilmis findik da ekleyebilirsiniz. 175
derecede 20 dakika kadar pisirin. Ust kat i¢in yumurtalari, 1 bardak seker ve vanilya ile iyice ¢irpin. Limon suyu,
limon kabugu rendesi, yarim bardak un ve kabartma tozunu ekleyip iyice karigtirin. Firindan ¢ikardiginiz tabanin
ustine limonlu karigimi yayin ve 175 derecede 20 dakika daha pigirin. lyice kizarinca firndan alip sogutun.
Dilimleyip pudra sekeri serperek servis edebilirsiniz.
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