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LIMONLU BALIK KURABIYE

250 Gr Sana Hamurisi
3 Adet yumurta

2 Bardak seker

1 Paket kabartma tozu
1 Adet limon kabugu

1 Paket vanilya

4 Bardak un

Genis bir kabin igine un ve kabartma tozunu eleyin ortasini havuz seklinde agin. Igine sana margarin, seker,
yumurta, vanilya ve limon kabugu rendesini ilave edip yumusak bir hamur kivamina gelene kadar yogurun. 10-
15 dk dinlendirdikten sonra temiz bir tezgahta hamuru agin ve balik kaliplarinizla sekiller ¢ikartin. Yaglanmis firin
tepsinize dizin ve 170 derecede i1sitiimig firnda Uzeri pembelesene kadar pisirin. llik olarak servis yapin.

Fotograf "¢cim" tarafindan génderildi. 01.09.2016
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