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LİMONLU BALIK KURABİYE

250 Gr Sana Hamurişi
3 Adet yumurta
2 Bardak şeker
1 Paket kabartma tozu
1 Adet limon kabuğu
1 Paket vanilya
4 Bardak un

Geniş bir kabın içine un ve kabartma tozunu eleyin ortasını havuz şeklinde açın. İçine sana margarin, şeker,
yumurta, vanilya ve limon kabuğu rendesini ilave edip yumuşak bir hamur kıvamına gelene kadar yoğurun. 10-
15 dk dinlendirdikten sonra temiz bir tezgâhta hamuru açın ve balık kalıplarınızla şekiller çıkartın. Yağlanmış fırın
tepsinize dizin ve 170 derecede ısıtılmış fırında üzeri pembeleşene kadar pişirin. Ilık olarak servis yapın.

Fotoğraf "çim" tarafından gönderildi. 01.09.2016

© lezzetler.com tarif no:77682 • adı:Limonlu Balık Kurabiye • gönderen:selma teyze • indirme tarihi:08.05.2024 - 01:14

Powered by TCPDF (www.tcpdf.org)

https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/limonlu-balik-kurabiye-vt57369
https://img.lezzetler.com/yuklenen2/limonlu-balik-kurabiye-77682.jpg
http://www.tcpdf.org

