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LIMONLU BALIK CORBASI

2 tath kasig aycicek yagi

250 g balik eti (beyaz renkli)

60 cl (2 1/2 su bardadi) tuzsuz tavuk suyu
1 tath kasidi limon kabugu rendesi

4 corba kasigi limon suyu (taze sikilmig)
1/2 tath kasigi pul kirmizibiber

6 ince limon dilimi

Aygicek yagdini bir tencereye koyup, tencereyi orta atese oturtarak, yagi isitin. Isininca baliklari atarak ¢ok az
pembelestirin. Tavuk suyunu ve 60 cl (2 1/2 su bardadi) su ekleyip, bir tasim kaynatin. Kaynayinca atesi kisip,
tencerenin kapagini kapatarak, tenceredeki siviyl 5 dakika tikirdamaya birakin. Stire sonunda limon kabugu
rendesi, pul ve kirmizibiberi ekleyerek, biraz daha pigirin. Tencereyi atesten alip, corbayi 6 ¢orba kasesine
aktarin ve her k&seyi 1 limon dilimiyle sUsleyerek, servis yapin.
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