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LIMONLU - BADEMLI KEK

Malzeme

- 1 paket Sana Hamurigi

- 1,5 su bardadi pudra sekeri

- 3 adet yumurta

- 3,5 su bardagi un

- 1 adet limonun suyu ve kabugunun rendesi
- 1 paket kabartma tozu

- Y2 su bardag file badem

- Y2 su barda@ kuru Gzim

Hazirlanisi

1. Derin bir kdsenin icine yumurtalari kirip sekeri ilave ettikten sonra seker yumurtalarin iginde eriyinceye kadar
girpin.

2. Seker krema kivamina geldikten sonra icine oda sicakliinda yumusattiginiz Sana Hamurisi?ni ve rende
limon kabugdunu ekleyip iyice karistirin.

3. Daha sonra igine limon suyunu bir stizge¢ yardimiyla eleyerek unu ve kabartma tozunu ilave edip harg
kivamina gelene kadar karistirmaya devam edin.

4. En son olarak i¢ine kek harcinin icine file badem ve dnceden islattiginiz kuru Gzdmleri ilave edip tahta bir
kagik ile karigtirin. )

5. Kek harcini Sana ile yadladiginiz kek kalibina alin. Uzerini kalan file bademler ve kuru GzUmler ile stsleyip
Onceden 185 derecede isittiginiz firin da pisirin.

6. Limonlu bademli keki pistikten sonra kalibinda iyice sogutup servis edin.

7. Limonlu bademli kek "kuru kek" tarifidir. Kek uzun sure tazeligini korur. "yumusak kek" hazirlamak isterseniz
kek harcina 1 su bardadi sut veya yogurt ilave ederek hazirlayabilirsiniz.
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