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LIMONLU BADEMLI KEK

3 adet yumurta

3 yemek kagigi un

2 adet limon

1 cay bardagdi ¢ekilmis badem
50 gram badem ezmesi
Yarim su bardag toz seker

1 tath kasigi kabartma tozu

1 tutam tuz

Yumurta aklarini bir tutam tuz ile ¢irpin. Ayri bir kabin iginde yumurta sarisi ile toz gsekeri mikser yardimiyla
¢irpin. Uzerine ¢ekilmis badem, un, rendelenmis limon kabugu ve kabartma tozunu ilave edip ¢irpmaya devam
edin. Badem ezmesini ve limon suyunu da ekleyin. Cirptiginiz yumurta aklarini kasik yardimiyla hamura ilave
edin.

Yaglanmis firin kabiniza hamuru dékiin. Onceden 160 derecede isitiimig firinda 25 dakika pisirin. Dilerseniz
tatlimizin Gzerine pudra sekeri serpebilirsiniz.
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