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LIMONLU AVOKADO SOSU

https:/tr.braun.com/

3 adet olgun avokado

2 corba kasigi zeytinyagi

1 corba kagig dogranmis frenk sogani
1 dis sarimsak

1 cay kasigi aci biber sosu

2 misket limonunun suyu

2 cay kasigi deniz tuzu

2 pide

Avokadolari uzunlamasina ikiye bélin, ¢ekirdeklerini ¢ikarip kabuklarini soyun.

Avokadoyu limon suyu, zeytinyadl, aci biber sosu, sarimsak, dogranmigs frenk sogani ve deniz tuzuyla birlikte
Braun Multiquick 7 Kablosuz el blendirinin 6l¢i kabina koyun. Acik yesil renkli bir plre elde edene kadar
blendirdan gegirin.

Plreyi bir kaba koyup Ustlinl kapatin ve servise hazir hale gelene kadar sogumaya birakin.

Kitir pide pargalari igin pideyi kitir boyutunda pargalara ayirin ve 1 gay kasigi zeytinyadi striin. Firini 1802C[?lye
getirin ve pide parg¢alarini kitir hale gelene dek 10 dakika pisirin.

© lezzetler.com tarif no:139521 « adi:Limonlu Avokado Sosu « génderen:Kayitci « indirme tarihi:07.04.2025 - 13:36


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/limonlu-avokado-sosu-vt102554
https://tr.braun.com/
https://img.lezzetler.com/yuklenen4/limonlu-avokado-sosu-139521.jpg
http://www.tcpdf.org

