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LIMONLU ASK KURABIYESI

3,5 yemek kasigi margarin

2 corba kasiJi seker

2 ¢orba kagsi@i limon kabugdu rendesi
1 ¢orba kasigi limon suyu

1 su bardagi un

Sislemek icin:

2 paket krem ganti

1 bardak sut

1 adet limon kabugu rendesi

Bir miktar zencefil tohumu

Margarin, seker ve limonun kabugunu geker eriyinceye kadar iyice karigtirin. Daha sonra igine limon suyunu
ekleyerek tekrar karistirin. 1 su bardagi unu ekleyerek yumusak bir hamur elde edin. Istediginiz sekli vererek
160 derecede Uzeri pembelesinceye kadar pisirin. 2 paket kremsantiye bir bardak soguk sttl ekleyin ve
mikserle ¢irpin. Kremsanti yogun kivama gelince bir adet limon kabudu rendesini kremsantiye ilave edin ve
karistinn. Karigsimi kurabiyelerinizin Gzerine strtin. Zencefil tohumlarini Gzerine serpistirin.
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