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LIMONLU ARPA SEHRIYE CORBASI

6 su bardadi et suyu

4 yemek kasigi arpa sehriyesi
1 yemek kasigi margarin

1 yemek kasigi un

1 adet yumurta sarisi

1 adet limon suyu

1 tutam tuz

1 tutam karabiber

Margarin ile unu gorba tenceresinde kavurun. Et suyunu ilave edin. Et suyu kaynamaya baslayinca sehriyeyi
serperek ilave edin. Kisik ateste sehriyeler blylyUp yumusayana kadar pisirin. Yumurta sarisini ve limon
suyunu ayri bir tasta ¢atal ile ¢irpin. Yarim bardak su ilave edip ¢orbaya ekleyin. Kaynatmadan tuzunu ve
karabiberini ilave edip atesten alin. Biraz dinlendikten sonra servis edin.
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