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LIMONDA CINEKOP

10 adet ¢inekop

4 adet orta boy Domates

2 adet kabugu soyulmus Limon Suyu
4 adet carliston biber

10 dal maydanoz

3 ¢corba kagiJi tereyad

1 tutam tuz

Karabiber

Temizlenmis baliklari bol suyla yikayin. Uzerine tuz ve karabiber serpin. Firin tepsisini yagdlayin. ince kesilmis
limon dilimlerini tepsiye yerlestirin. Baliklari limon dilimlerinin tzerine dizin. Domateslerin kabuklarini soyun.
Dilimler halinde kesin. Biberleri de dilimler halinde dograyin. Domates ve biberleri baliklarin Gzerine koyun.
Maydanoz yapraklarini serpin. Tereyadmi kiigtk pargalar halinde kesin. Baliklarin Gzerine béltgturin. Firini
Onceden isitin. 200 dereceli firnda 30-35 dakika pisirin. Sicak olarak servis yapin.
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