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LIMONATALI YUMUSAK KURABIYE

1 su bardag margarin

1 su bardagi seker

2 adet yumurta

3 su bardagdi un

1 cay kasigi kabartma tozu

1/3 su bardagi ¢6zilmUs limonata konsantresi
4 yemek kasigi seker

1/2 su bardagi ¢6zilmUs limonata konsantresi

Genis bir kapta yagdi ve sekeri iyice ¢irpin. Yumurtayi birer birer karistirin. Un ve kabartma tozunu karigtirin. 1/3
bardak limonata konsantresini azar azar kremali karigima ekleyin, unlu karigimi ekleyip iyice ¢irpin.

Yagh kagit serili tepsiye 1 kasik kurabiye hamurundan birakin. Onceden isitiimis firinda 8 dakika 200 derecede
pisirin. Soguduktan sonra, 1/2 bardak limonata konsanteri fir¢a ile strin.
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