LIMONATALI PASTA

4 bardak limonata

1 bardak seker

1 bardak nisasta

125 gram margarin

1 tane limon suyu ve kabugunun rendesi
1 paket kremali biskivi

1 bardak dévulmus ceviz

1 bardak findik

1 ¢ay bardagdi hindistancevizi

Tencereye limonatayi, sekeri, nigastay! koyup eritin igine margarin ekleyin ve ateste koyulasincaya kadar pigirin.
Limon suyunu ve kabugunu ekleyin. Islatiimig bir kaliba muhallebinin yarsini dékin. Uzerine biskavileri dizin.
Geri kalan muhallebiyi de biskivilerin (izerine yayin. Pastayl sogumaya birakin. Soguyunca tzerini, dévilmis
findik, ceviz, fistik, hindistancevizi gibi malzemelerle siisleyin. Servisten 6nce buzdolabinda iyice sogutun.
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