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LIMONATALI ARMUT TATLISI

http://www.ebruomurcali.com.tr

6 adet armut

Sosu icin:

6 adet limon suyu

2 adet limon kabug@u rendesi
1 cay kasigi zerdegal

Yarim demet taze nane

4 corba kagig tozseker
Uzeri igin:

6 tath kasigi bal

Armutlarin kabuklarini soyun ve tencereye koyun. Aramutlarin yarisina gelecek sekilde tzerine limon suyu,
tozgeker, zerdegal, su ve taze nane yapraklarini koyun. Armutlar yumusayincaya kadar pigirin. Pigen armutlari
soguyunca servis tabagdina alin. Uzerine sostan gezdirin. Bal ve limon kabuklari ddkerek servis yapin.
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