B

"
%j} Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
' ' Banu Atabay'inlezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

LIMONATA SERVISI
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Limonata servisinde kullanilacak araglar; ¢esitli ayaksiz bardaklar (genelde highball bardadi), strahi, tepsi,
pegete, icki kamisi (pipet), buzdolabl, saklama kabi, serbet sogutma makinesi.

Limonata servisinde kullanilacak gerecler; hazirlanan limonlu karigim, buz, limon dilimleri, seker.

Limonatanin Servisi: Hazirlanan limonata sogutulmak igin uygun ve agzi kapakl kaplarla buzdolabina konur.
Gerektikge uygun bir kapla bardaklara doldurulur.

Bardagin kenarina veya igerisine limon dilimi konur. Bardak tepsi ile misafir masasina goturulerek sagdan servis
edilir. Misafir isterse icerisine buz konabilir.

Kalabalik gruplara ayni anda servis yapmak i¢in surahiler kullanilir. Bardaklar tepsilerle gétirilUp sag taraftan
misafirlerin dnlne konur. Sonra slrahi ile sag taraftan bardaklar doldurulur. Bardagin ajzinda iki santim kadar
bosluk birakmak gerekir. Hem icerken dékilmeyi énler hem de misafir isterse buz igin yeterli bosluk kalmis olur.
Limonata, serbet sogutma makinelerinde de servis edilebilmektedir. Hazirlanan limonata, sogutma makinesinin
haznesine doldurulur. Makine limonatay! hem karistirir hem de sodutur. Limonata bardag muslugun altina
g6turtllp oradaki kol itildigi zaman limonata bardaga akar. Doldurulan bardak tepsiyle misafir masasina
gbturtlerek sagdan servis yapilir.
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