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LIMONATA
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2 adet limon (orta boy)

1 adet portakal (tercihe bagh)
1,5 su bardagi seker

13 su bardagi su

Meyveleri yikadiktan sonra ise limonlari, kabuklarinda bulunan esansi rahatlikla alabilmek i¢in rendeleyin.
Rendeleme islemine limonlarin parlak sari rengi kar beyazi olana kadar devam edin.

Limon kabugunu beyaz olana kadar rendeledikten sonra limon suyunu sikmaniz gerek.

Malzemeler kisminda da belirttigimiz gibi tarif icin portakal kullanimi tamamen istege baglhdir.

Limonata diledidiniz gibi mandalina, portakal gibi narenciyeleri eklemenize de uygun bir icecek oldugu icin tarif
icerisinde istediginiz narenciyeyi de ekleyebilirsiniz

Limon suyunu siktiktan sonra eger tarife portakal da eklemek istiyorsaniz portakallara da ayni islemi
uygulamalisiniz.

Portakallar yikadiktan sonra turuncu portakal kabugunu beyaz olana kadar rendelemelisiniz.

Daha sonra ise portakallarin suyunu sikabilirsiniz.

Limon ve (tercihe gbre) portakal sularinizi iyice siktiktan sonra ise siktiginiz suyun igerisine 1.5 su bardag seker
ekleyin.

Sekerin hemen ardindan buzu da ekleyerek seker eriyene kadar limon kabugdu, su ve seker karigsimini karistirin.
Bu asamada bir puf noktamiz var. Buzu ve suyu eklemeden dnce kisa bir sdre limon kabuklari ve sekeri ovarsak
0 zaman limonatanizin tadi daha da guizel olur.

Bu adimlar teker teker uyguladiktan sonra sekeri karigtirarak iyice eritin.

Seker eridikten sonra suyu ekleyin.

Zevkinizce igeceginizin igine nane ve daha ¢ok limon tadi igin limon ekleyebilirsiniz.

Iste, iceceginiz hazir tamamen dogal olan limonatayr hem yemeklerde hem de atistirmaliklarin yaninda yaz kig
fark etmeksizin rahatlikla tiketebilirsiniz.

Limonata malzemelerinin 6zind aslinda limon olusturur. Fakat pek ¢ok kisi hazirladigi limonatanin igine farkl
tatlara sahip olan dogal tatlandiricilar eklemeyi sever.

Not: Bu dogal tatlandiricilari eklerken 6I¢ull olmak gerekir. Bu noktada énemli olan limonata ile tatlandiricilar
arasinda dengeli bir uyum yakalamaktir. Zira baskin tatlar sevmeyenler igin rahatsiz edici olabilir. Bunun disinda
ferah bir limonata i¢in nane ya da nefis bir feslegen ¢ok yakisabilir. Limonatanizin glizel bir tada sahip olmasi
icin meyveleri buzlukta bekletebilirsiniz. Sikma islemi sonrasi hazirladiginiz iceceginizi soguk bir sekilde servis
ederek de limonatanizin daha giizel bir tada sahip olmasini saglayabilrsiniz. Biraz karanfil ya da kiiguk bir parga
targcin daha farkl hissettirecektir. Gilek Suyu, Nane Oz, EIma Dilimleri, Feslegen Yapraklari, Portakal
Kabuklari, gibi ¢esitli tatlandiricilarla zenginlestirerek farkl ve lezzetli bir limonata hazirlayabilirsiniz.
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