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LIMONATA
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6 adet limon

1,5 su bardagi toz seker
5 - 6 dal taze nane

6 su bardagi su
Suslemek igin:

8 kup buz

8 adet taze nane yapragi

Limonlari yikayin ve rendenin ince tarafi ile kabuklarin sadece dig sari ylizeyini alacak sekilde rendeleyin.
Limonlarin suyunu sikin. Rendelenmisg limon kabugu, limon suyu ve toz sekeri genis bir kaseye alin. Eliniz ile 10
dakika ovarak seker ve limonun iyice karigmasini saglayin. Nanelerin yapraklarini dallarindan koparip karigima
ilave edin. Uzerine 1 su barda@i su da ekleyip karigtirin. Buzdolabinda 20 dakika bekletin.

Beklettiginiz karigimin Uzerine kalan 5 su bardagi suyu ekleyin. El ¢irpicisi ile seker eriyinceye kadar karigtirin.
Karigimi siizgece dokup kasik ile posasini ezerek siiziin. Hazirladiginiz limonatay daha ince dokulu bir slizgeg
ile tekrar stiziin. Bir stirahiye doldurup buzdolabinda soguyuncaya kadar 1-2 saat bekletin.

Soguyan limonatayi bardaklara doldurun. Iglerine birer kiip buz atip nane yapragi ile siisleyin ve servis yapin.
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