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EVDE LIMONATA

1 bardak seker

6 bardak su

5 limon

2 adet dogranmis dondurulmus portakal
Bir ka¢ dal taze nane

Ben kisin portakalin en glizel zamaninda ufak pargalara kesip buzdolabi posetlerinde yazin limonata igin avug
ici kadar donduruyorum.

Portakal her mevsim var artik. Sizler de ayni giin 3-4 saat derin dondurucuda tutsaniz yeterli.

Hatta dondurulmusg limon dilimleri de katabilirsiniz. Zaten tarifimde bir zorluk yok. Limon kabugu rendesi,
tllbentten stizmelere hig gerek yok.

Once 1 bardak seker ile az miktar su ve 5 sikilmig limonun suyunu derince bir srahide karistinyoruz.

Sekeri eridikten sonra Uizerine kalan suyu ilave ediyoruz. Hepsini iyice karigtiriyoruz.

Ardindan da donuk portakallari atiyoruz. Tekrar karigtirip homojen hale getiriyoruz. (Siz seker oranini istege
gbre azaltabilirsiniz.)

Buz ve nane ilavesiyle igecedimizi tamamlamis oluyoruz.
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