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LIMONATA

4 adet limon

1 adet portakal

1,5 litre su

1 su bardagi seker
Yarim demet taze nane

Limon ve portakalin kabuklarini soyun ve bir gece énceden derin dondurucuya koyun.

Ertesi gin c¢ikarip 10 dakika kadar oda sicakliginda bekletin. )

Ardindan portal ve limonu kip seklinde dograyin ve blender&apos;a koyun. Uzerine de seker ilave edip
karistirin.

Meyveleriniz pure haline gelince bir kaba alin ve Gzerine su ekleyip karigtirin.

Limonatanizi 10 dakika kadar bekletin. Daha sonra siizgegten gegirip buzdolabinda sogutun.

Uzerine nane yapraklari ilave edip servis edebilirsiniz.
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