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LIMONATA

https://www.elele.com.tr

1 adet limon

1 adet portakal

1 su bardagi toz seker
1 tath kasidi limon tuzu
3 litre su

Bir glin dnceden portakal ve limonu yikayip buzluga koyup dondurun. Limonatayi hazirlayacaginiz zaman iyice
donmus olan portakal ve limonu buzluktan ¢ikarin.

10 dakika kadar bekleyin, kabuguyla birlikte dilimleyip mutfak robotuna koyun. 1 su bardadi sekeri Gizerine ilave
edin. Robotu calistirin ve iyice ezilip karigana kadar ¢ekin. 3 litre suya bu portakal, limon ve seker karigimini
ekleyin. 1 tatl kasigi limon tuzunu da ekleyip renginin iyice gecmesi i¢in 5 dakika kadar bekleyin. Ara sira
karigtirarak limon tuzu ve gekerin iyice erimesini saglayin. Bir kaba temiz bir tilbent gegirin ve igecegi siiziin.
Uzerine az az su ekleyerek renk vermeyi birakana kadar sikabilirsiniz. Sirahiye alip igine taze portakal, limon
dilimleri ve nane, biberiye gibi kokulu otlar koyarak servis edebilirsiniz.
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