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LIMON VE ZENCEFIL AROMALI KILIC BALIGI

http://www.hurriyet.com.tr

8 adet kilig balidi filetosu
4 dis sarimsak

2 yemek kagigi bal

2 adet limonun suyu

2 cay kasigi zencefil

1 limon kabugdu rendesi
1 yemek kasigi pul biber
1 demet maydanoz

1 dal biberiye

Balik digindaki tim malzemeleri blender'dan gegirin. Hazirladiginiz karigimin yarisini filetolarin tizerine dékin ve
buzdolabinda en az 45 dakika marine edin. Filetolarin fazla sosunu alin. Baliklari 1zgaraya yerlestirin ve arkali
Onli 8-9 dakika pisirin. Pisirme islemi devam ederken mutfak fir¢casiyla kalan karigimi baliklarin Gzerine sirtn.
Servis yapin.
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