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LIMON VE MAYDANOZLU KEREVIZ CORBASI

1 dal prrasa

1 dis sarimsak

1 patates

2 yemek kagsigi zeytinyagdi

600 g kereviz

2 limonun rendelenmis kabugu
750 ml sebze suyu

Tuz

Karabiber

1 demet maydanoz

2 yemek kasidi rendelenmis turp
1 tath kasidi Dijon Hardali

250 ml sut

1 limonun suyu

Uzeri igin:

Maydanoz

Degirmen karabiber
Rendelenmig limon kabugu

Yuvarlak dogradiginiz pirasa, ezdiginiz sarimsak ve kup dogradiginiz patatesi zeytinyaginda hafif soteleyin. Kiip
dogradiginiz kereviz, limon kabugu ve sebze suyunu ilave edin. Tuz ve karabiberle tatlandirip kaynamaya
birakin. Maydanozdan 4-5 dal kadar ayirip kalaninin saplarini temizleyin ve kaynayan ¢orbaya ilave edip kisik
ataste 30 dakika pisirin. Turp, hardal, sit ve limon suyunu ilave edin ve 5-6 dakika daha pisirip ocaktan alin.
Purtzsiz bir kivam elde edinceye kadar blenderdan gecirin. Uzerini ince kiydiginiz maydanozlar, rendelenmis
limon kabugu ve degirmen karabiberle sUsleyerek servis yapin.
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