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LIMON VE KAPARILI TAVUK

1 adet tavuk gégsi

50 gr. kapari

2 yemek kasidi margarin

2 yemek kasigi siviyag

1 adet limon

1 tath kasidi karabiber,tuz

2 yemek kagsidi nane, feslegen

Tavuklari dograyin. Una bulayarak margarin ve siviyag koydudunuz tencerede soteleyin. Limonu kabuklaryla
beraber ince ince dilimleyin. Tencereye kapari ve limon dilimlerini ekleyin. Tuz ve karabiberi de ekleyip az su
koyarak pisirin.
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