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LİMON VE KAPARİLİ TAVUK

1 adet tavuk göğsü
50 gr. kapari
2 yemek kaşığı margarin
2 yemek kaşığı sıvıyağ
1 adet limon
1 tatlı kaşığı karabiber,tuz
2 yemek kaşığı nane, fesleğen

Tavukları doğrayın. Una bulayarak margarin ve sıvıyağ koyduğunuz tencerede soteleyin. Limonu kabuklarıyla
beraber ince ince dilimleyin. Tencereye kapari ve limon dilimlerini ekleyin. Tuz ve karabiberi de ekleyip az su
koyarak pişirin.

© lezzetler.com tarif no:110260 • adı:Limon ve Kaparili Tavuk • gönderen:Göksen • indirme tarihi:08.05.2024 - 06:59

Powered by TCPDF (www.tcpdf.org)

https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/limon-ve-kaparili-tavuk-vt80528
https://img.lezzetler.com/yuklenen2/limon-ve-kaparili-tavuk-110260.jpg
http://www.tcpdf.org

