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LIMON VE CIKOLATA SOSLU KANEPELER

200 gr pdtibor biskavi

30 gr tereyagi

2 su bardagi stizme yogurt
200 ml krema

200 gr labne peyniri

2 paket sekerli vanilin

2 yemek kagigi misir nisastasi
1 yemek kasigi limon suyu

1 adet kabugu

1 su bardagdi pudra sekeri

5 adet yumurta

1 limonun limonun suyu

1 su bardagi su

2 yemek kagigi misir nisastasi
5 yemek kasigi pudra sekeri
2 adet limonun rendelenmis kabugu
1 paket ¢ikolatali Sos

Biskuvileri ufalayin. Eritilmis ve sogutulmus tereyagini ekleyip karistirin. Harci kelepgeli kanepe kalp seklindeki
kaliplarin tabanina elinizle bastirarak yayin. 6nceden isitimis 180 derece firinda 5 dakika pigirin. Sizme yogurt,
krema, labne peyniri, pudra sekeri, yumurtalar, misir nisastasi, limon suyu, limon kabugu ve vanilyalar bir
kasede ¢irpin. Sogumus biskivi tabanlarinin Gizerine paylastirin. 180 derece firinda 30-35 dakika pisirin.
Limonlu sos icin limon suyu, su, misir nisastasi, rendelenmis limon kabudu ve pudra sekerini tencereye alip kisik
ateste koyulasana kadar pisirin. Pisirdiginiz kanepe kaliplarini firrndan alip oda isisina gelene kadar bekletin.
lzerlerine paket (izerindeki tarife gore hazirladiiniz gikolatall sosu ve limonlu sosu yayin. 3 saat bekletin. Gilek
ve limon kabuklariyla sUsleyip servis yapin.
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