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ANNEMIN LIMON TATLISI

Bu tatll annemin klasik tatlisidir. Eskiden bizim evde ¢ok sik yapilirdi. . Bende arada yapiyorum. Gok hafif bir tatl
ve yapimi ¢cok kolay. Acil durumlar i¢in ideal yani..

Malzemeler:

- 3 yumurta

- 1 limonun suyu

- 1 tath kasigi karbonat
- 6 cay bardagi seker

- 5 cay bardagi su

-un

Yapiligl;

- Oncelikle serbeti hazirlayin. Sekre ve suyu kaynatin. Sogumaya birakin.

- Yumutya ve limon suyunu iyice ¢irpin. Bir miktar un ekle. 2-3 yemek kasigi suda karbonati erit ve unlu karisima
ekleyin. Unu azar azar ekelyin. Hamur kek hamurundan biraz daha civik (krep hamurundan biraz daha kati gibi)
olacak.

- Derin kizartma kabinda kizgin yaga bir kasik dolusu karigimdan dékin. Kizgin yaga girince hemen yuvarlak
sekil alip kizarmaya baglayacakiir.

- ki tarafi pembelestikden sonra sogukl serbete atin.

- Serbetde ¢gevirip servis tabadina alin, Gzerine hindistancevizi serperek servis yapin..

https://hanifedentarifler.blogspot.com
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