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LIMON SURUPLU MUHALLEBI

150 gr margarin

2 paket muhallebi

6 su bardagi sit

2 adet yumurta

2 su bardagi un

2 yemek kagsidi pudra sekeri
1,5 cay bardag toz seker

1 cay bardagi su

1 adet limon suyu

10 adet badem

Muhallebileri sut, 2 yumurta ile karigtirarak pisirin. Kaynamaya bagladiginda ocagi kisin ve 4-5 dakika daha
pisirmeye devam edin. Ocaktan alip sogumaya birakin. Unu eleyip pudra sekeri ve eritilip ilitilmig olan sana
margarin ekleyin. lyice yogurup elinizle bastirarak 26 cm ¢apinda veya 23x23 cm boyutlarindaki yaglanmig
kaliba yayin. Firinin orta katinda pisirin.Soguduktan sonra Gizerine badem koyun.
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