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LIMON SURUBU

MALZEMESI
1 Kg. limon
5 Su bardagi seker

YAPILISI

1 Limonlari bol su ile yikayarak stizdUrin(z.

2 Ortadan ikiye keserek, meyve presinde suyunu gikariniz.

3 Limon suyuna, bes su bardagi seker ilave ederek ates lizerinde 4-5 dakika kaynattiktan sonra atesten aliniz.
4 Soguduktan sonra agzi kapali sigselerde muhafaza ediniz.

5 Igilmesi arzu edildigi zaman konsantrenin dért kati soguk su ilave ederek servis yapiniz.

Not: Limon surubu hemen icilecekse kaynatmaya Iizum yoktur. Uzun zaman kalmasi isteniyorsa kaynatilir ve
hava atmayacak sekilde adzi kapal siselerde, buzdolabinda muhafaza edilmelidir.
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