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LIMON SOSLU ZEYTINLI PILIC BAGET

https://carrefoursa.com

8 adet pili¢c baget

1 adet kirmizi sogan

1 adet beyaz sogan

25-30 adet cekirdeksiz yesil zeytin
3 yemek kasigi zeytinyadi

1 yemek kasigdi tereyad

1 dis sarimsak

1 yemek kasigi limon suyu

1 cay bardadi tavuk suyu

1 yemek kasidi rendelenmis limon kabugu
1 cay kasigi kekik

Tuz

Karabiber

1 yemek kasidi zeytinyag, limon suyu, limon kabugu rendesi, tuz, karabiber ve ezilmis sarimsagi ve titsdlenmis
pilic bagetlerini buzdolabi posetine doldurun. TUm lezzetlerin birbirine karismasi i¢in poseti sallayin ve
buzdolabinda 30 dakika dinlendirin. Bu arada sogani iri iri elma dilimi dograyin. Firini 200 derece i1sitin. 2 yemek
kasiJl zeytinyagdini tavada kizdirin pili¢leri marineden ¢ikarip maharleyin. Pili¢leri tavadan ¢ikarin ve tavada
tereyagini eritin. Sodanlar ve zeytinleri soteleyin. Soganlar yumusadiginda bagetleri tavaya alin. Tuz ve tavuk
suyunu ilave edin. 2-3 dakika karistirdiktan sonra tim malzemeleri firin kabina alin. Firinda 20 dakika pisirin.

Not: Zeytinlerin tuzlulugunu kontrol ettikten sonra yemeginize tuz ekleyin. Gerekirse yemeginize hig tuz
koymayin. Baharatlar, zeytin ve sarimsak tuz lezzetini yeterince verecektir.
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