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LIMON SOSLU VE ZEYTINLI SPAGETTI

https://www.sultanmarketing.kz

200 g Sultan Spagetti makarna
1 demet yesil sogan

2 yemek kagsigi zeytinyagdi

Tuz

Karabiber

100 g beyaz peynir

2 limon

3 yumurtanin sarisi

20 siyah zeytin

Yesil sogani 2-3 cm uzunlukta keserek zeytinyaginda kavurmak gerekir. Sultan Spagetti makarnasini tuzlu
kaynamis suda 10-12 dakika pisirin (1 litre suya 100 g makarna). Suyunu dékin.

Beyaz peyniri iri rendede rendeleyin. 2 limonun suyunu sikin. Bir limonun kabugunu rendeleyin.

Sos hazirlama: Bir tencerede yumurtanin sarisiyla makarnayi, kaynatilmis sudan 6 yemek kasigi alarak
karistirin. Ondan sonra tencereyi sicak su banyosuna koyun ve yumurtanin sarisi kdplge doniisiinceye kadar
cirpin. Azar azar limon suyunu ekleyin. Sosa, tuz ve karabiber ekleyin.

Hazir makarnay! servis yapilacak kaplara koyun. Uzerine sosu dokiin. Onun Uzerine yesil sogan, beyaz peynir
ve zeytin koyun. Limon kabugduyla susleyin.
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