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LIMON SOSLU VE BADEMLI TAVUK GOGSU

https://www.elele.com.tr

1 sogan

3 dig sarimsak

1 cay bardadi kabuksuz ¢ig badem
2 yemek kagsigi tereyagi

4 parca tavuk goégus eti

Tuz

Karabiber

Kimyon

Kirmizi pul biber

1 su bardag sicak tavuk suyu

2 yemek kagsidi limon suyu

1 yemek kagigi zeytinyagi
Yarim ¢ay bardagdi krema

6-7 dilim jalepeno biberi tursusu
2-3 dal tarhun otu

Uzeri icin:

Lime dilimleri

Limon dilimler

Yemeklik dogradiginiz sogan, ezdiginiz sarimsaklar ve kabuksuz ¢ig bademi tereyaginda hafif soteleyip bir firin
kabinin tabanina yayin. Yapismaz ytizeyli bir tavada hafif kizarttiginiz tavuk gégus etlerini sotelediginiz
soganlarin tzerine yerlestirip tuz ve baharatlarla tatlandirin. Ayr bir kasede tavuk suyu, limon suyu, zeytinyagi
ve kremay! bir ¢irpict yardimiyla karistirip ince kiydiginiz ince kiydiginiz jalepeno biberi turgusunu ve tarhunu
ilave edin. Soslu tavuk gégus etlerini 6nceden isitilmis 200 derece firinda 12-15 dakika pisirin. Uzerini lime ve
limon dilimleri ile sUsleyerek sicak servis yapin.
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