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LIMON SOSLU TAVUK

SOS ICIN:

2 kirmizi sogan

2 taze sarimsak

2 dolmalik biber

2ad tavuk bulyon

2 yemek kasigi sana yagi
2 yemek kasigi zeytinyagi
Tuz

Yemek malzemesi:

2 ad tavuk goégsu

1 tath kasidi biberiye

1 ad limon suyu

Tuz

Karabiber

Tavuk géguslerini yayvan bir tabaga koyun, biberiye, limon suyu, zeytinyag, karabiber ile bulayip bekletin.
Tavada sana yagini eritip dogranmig kirmizi soganlari ve taze sarimsaklari kavurun. Dolmalik biberleri ekleyip
kavurun. En son olarak Tavuk Bulyon[?u ve suyu ekleyip bir tagim kaynatin. Kiiglik bir kAsede nigasta ve zeytin
yagini karistirip sosa ilave edip pisirin. Tavugu kizartip sos ile servis edin.
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