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LIMON SOSLU TAVUK

Sahrap Soysal

4 adet tavuk gogus eti

% su bardag elma suyu

Y2 adet limon suyu

2 cay kasig1 misir nigastasi
Y2 adet MAGGI tavuk bulyon

Teflon bir tavay hafifge yadlayip tavuk géguslerinin her iki tarafida pisene kadar arada ¢evirerek 8-10 dakika
pisirin. _

Bu sirada elma suyu, limon suyu, misir nisastasi ve MAGGI tavuk bulyonu bir kasede karistirip, bir tavada arada
karistirarak koyulagana kadar pigirin.

Tavuk géguslerini dilimleyip Gzerine hazirladiginiz sosu dbkerek servis edin.
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