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LIMON SOSLU TAVUK

2 adet tavuk but

3 yemek kagsigi taze sikilmig limon suyu
2 dig sarimsak

2 yemek kasigi tereyagi

1 cay bardagi su

Tuz, karabiber, kekik

Bir tutam maydanoz

Baharatlari harmanlayip karigimi tavuk butlara yedirin. Tereyagini tavada eritip biraz kizdiktan sonra tavuklari
tavaya atin ve her iki tarafini da pisirin. Bir sos tavasinda su, limon suyu ve ince kiyllmig sarimsagi karigtirarak
pisirin. Tavada pisen tavuklari firn kabina alin ve tzerine limonlu sosu dékin. Tavuklar dnceden isitilimig 180
derece firinda kizarana kadar pigirin. Tavuklari bol maydanozlu patates salatasi ve limon dilimleri ile stsleyerek
servis yapin.
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