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LIMON SOSLU SPAGETTI

1 paket spagetti

10-12 su bardag su

1 tath kagig tuz

Uzerine serpmek igin:

Yarim demet ince kiyilmis maydanoz
Sos igin:

1 yemek kasigi tereyagi

3 yemek kasigi sivi yag

2 adet limon kabugu rendesi
1 tath kasidi kuru feslegen

1 cay kasig! karabiber

BiyUk ve genis bir tencerede suyu kaynatin.

Su kaynayinca tuzunu atip, makarnay ekleyin.

Makarnayi al dente (az pismis) olan kadar yaklagik 10-12 dakika kadar haglayin.

Sosu icin biyuk bir tavada yaglari eritip, limon kabugunu ekleyin, 2 dakika kadar kavurun.
Icine fesleden ve karabiberi ilave edip, ocagdin altini kapatin.

Suziilen makarnay! sosun oldudu tavaya aktarin ve iyice karistirin.

Sonra da UGzerine ince kiyllmis maydanozlari serperek servise sunun.
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