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LIMON SOSLU SALAMLI KABAK

50 g AYTAG - FISTIKLI DANA SALAM

350 g baby kabak

4 dal taze sogan (ince dogranmis)

2,5 cm'lik taze kék zencefil (rendelenmis)

2 yemek kasigi elma sirkesi

1 yemek kasigi light soya sosu

1 tath kasigi esmer seker

3 yemek kasi§i sebze suyu

Yarim limonun ve yarim portakalin ince rendelenmis kabugu ve suyu
1 tath kasidi misir unu

1 Kabaklari az tuzlu kaynar suda 3-4 dakika veya hafif yumusayana kadar haglayip stizin.

2 Diger taraftan misir unu disindaki tim malzemeyi ki¢Uk bir tencereye alin, kaynamaya birakin.

3 Kaynamaya bagladiktan 3 dakika sonra, 2 tatl kasidi su ile kangtirdiginiz misir ununu ekleyin.

4 Sos koyulasana kadar surekli kanstirarak kaynatmaya devam edin. Ocaktan alin.

5 AYTAC - FISTIKLI DANA SALAM [?)i kiip kiip dograyin, ayri bir tavada soteleyin ve sosa ekleyin, karistirin.
6 Sosu, haslayip stizdiginiz kabaklarin Ustiine dokin ve her tarafini kaplamasi i¢in tencereyi sallayarak biraz
Isitin.

7 Sicak bir servis tabadina aktararak servis edin.
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