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LIMON SOSLU PIRZOLA

12 adet kuzu pirzola

1 corba kasii beyaz karabiber (tane, iri dévilmus)
1 dis sarimsak (rendelenmis)

250 ml et suyu

1 adet limon (kabu@u kesilmis, suyu sikiimig)

3 ¢corba kagsi@i tarhun (ince kiyilmisg)

Etlerin Gzerine karabiber serpip hafif¢ce bastirin. Orta ateste her iki ylizinU 3'er dakika pigirin. Sarimsak, et suyu,
limon kabugu ve limon suyunu ekleyip kaynatin. Atesi kisin ve yari yariya azalincaya kadar pisirin. Etleri,
tabaklara paylastirin. Uzerlerine tavada kalan sostan gezdirin. Tarhun serpin. Haglanmis patatesle beraber
servis yapin.
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