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LIMON SOSLU KREMALI BIFTEK

4 dilim biftek

1 tath kasi@i misir nisastasi
200 ml krema

1 cay bardagi su

50 gram tereyag!

1 cay kasigi beyaz biber
1 adet limonun suyu

1 tath kasidi tuz

4 adet tane karabiber

5 yemek kasi@i sivi yag
2 dal taze sogan

Kiguk bir tencerede yagdi eritip, kremayi ve limon suyunu ekleyin. Nisastay! bir ¢gay bardagdi suda ezip kremali
karisima karistirarak ilave edin. Tuz ve beyaz biberi ekledikten sonra bir tagim kaynatin ve ocaktan alin.
Biftekleri az yagda surekli cevirerek (her bir tarafi 2 dakika olmak Uzere) pisirin. Hazirladiginiz sosu bifteklerin
Uzerine dékin. Kiyllmis taze sogan, tane karabiber ve limon dilimleriyle sUsleyerek servis yapin.
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