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LIMON SOSLU KILIC BALIGI

1 kg kilig baligi (4 porsiyona ayriimig)
3 dig sarimsak

150 ml elma sirkesi

1 limonun suyu ve kabugu

4 dal taze kekik

Tuz

Karabiber

Zeytinyag!

Baliklari sirke, limon suyu, limon kabugu, ince kiyilmig sarimsak, taze kekik, tuz, karabiber ve zeytinyagi ile
marine edin. Marine ettiginiz baliklar 15 dakika bekletin. Ardindan firin tepsisine yagl kagit koyup tzerine
baliklari yerlestirin. Onceden isitiimis 180 derecelik alt-Ust modunda firinda istege goére 10-15 dakika, renk alana
kadar pigirin.

—

© lezzetler.com tarif no:129645 « adi:Limon Soslu Kilig Balidi « génderen:atadan « indirme tarihi:07.04.2025 - 17:47


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/limon-soslu-kilic-baligi-vt95611
https://img.lezzetler.com/yuklenen3/limon-soslu-kilic-baligi-129645.jpg
http://www.tcpdf.org

