—

B

r ™
.5-\
%j Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
' ' Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

LIMON SOSLU KEK

3 yumurta

1 cay bardagi sivi yagdi

2 cay bardagi st

1 su bardagi seker

1 paket vanilya

1 paket kabartma tozu

2 su bardagi un

1 adet limon kabugu rendesi
Sosu icin:

2 limonun suyu

5 ¢orba kasiJi pudra sekeri

Yumurtalari bir kabin iginde sekerle iyice ¢irpin. Rengi beyaza doniinceye kadar ¢irpmak gerekiyor ki kekiniz
glzel kabarsin. Uzerine sGtu, sivi yadi ilave ederek ¢irpmaya devam edin. Unu, kabartma tozunu ve vanilyayi da
kanstinp yumurtal karigimin igine ekleyin. Son olarak ince kiyilmig limon kabuklarinda igine ekleyip yaglanmis
unlanmis firin kabinin icine bosaltin. 170 derecedeki firinda 35 dakika pisirin. Limonlarin suyunu sikin ve pudra
sekeri ile kanstinp firmdan ¢ikan kekin Gzerine gezdirin. Dilimleyip servis yapin.
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