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LIMON SOSLU KEK

1 su bardagi toz seker

4 adet yumurta

Yarim su bardag@i sivi yag
Yarim su barda@ yogurt

1 paket vanilya

2 su bardagi un

1 paket kabartma tozu

1 adet limon kabugu rendesi
Sosu igin:

1 adet limon suyu

2 ¢orba kasiJi pudra sekeri

Toz seker ve yumurtalar 5 dakika ¢irpin. Uzerine sivi yag ve yogurdu ekleyip ¢irpmaya devam edin. Vanilya ve
unu da ekleyip, tekrar ¢irpin. Kabartma tozunu ve limon kabugunu ilave ederek tahta kasikla karistirin.
Yaglanmig ve unlanmig kek kalibina harci bogaltin. Isitilmig 180 derece firinda 35-40 dakika pisirin. Pisen kekin
Uzerine limon suyu ve pudra sekeri karisimini gezdirin.

Fotograf "fevriye er" tarafindan génderildi. 13.11.2015
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